


Chers clients , hous Vous informons gue pour |'ensemble de
hos produits , de |3 pizzeria au restaurant,

LA PRE-CUISSON EST INTERDITE

Afin de garantir |3 salubrité et |3 fraiCheur de nhos aliments,
certains produits peuvent étre soumis a unh processus de
refroidissement rapide (Cellule de refroidissement).

De plus , hos plats et hos pizzas sont assaisonnes, garhis et
sublimés par des épices et des herbes aromatiques sélectionnées ,
pour |e plus Srand plaisir de Vos Yeux et de votre palais !

NOUJS VOUS PRIONS DE NOUS EXCUSER POOR
TOOT EVENTUEL RETARD

Toute modifiCatioh apportée aux pizzas
sera facturée 1,50 € en supplément
Couvert € 2

Pour éviter unhe attente prolohgée 3 la Caisse, hous vous
remercions d’éviter, dans la mesure du possible,
les hotes séparées.

MercCi d'avoir pris |e temps de hous lire
dans l'impatience de vous régaler,

Antonella, Rjccardo, Giorgia et Ivo
VOous souhaitent

BON APPETIT !
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le Classique

Burger de beeUf FaSSOha — laitue — tomate

le Montaghard

Burger de boeUf £asSSONa — laitue —
fromage "Toma della Val di Susa"”

le Gad

Burger de beeUf £assOna — 0ighons Caramelises

le Country

Burger de boeUfF £3SSOha — baCoNn — c=UF — SquCe barbecue

le Végétarien

Burger d'épinards — |aitue — aubergine frite —
Creme de gorgonzola

HAMBURGER AVEC PAIN ARTISANAL et
FRITES

€ 18

ON NE FAIT PAS LE DIMANCHE MIDI







Pour bien commencer...

le Plateau de Deélices € 30
Plahche de charcuterie et fromages assortis — min. 2 pers.

(GhOCCO Fritto avec... €12
Tomates cerises — (Mozzarella de buflonhne —
Jambon cru de Parme

le Vitello Tonnato €12
Fines trahChes de Veau avec sauce au thon e Cépres

Panier de Parmesah et
salade d'artiChauts frais €12

Tartare de beeUf auU COuteau avec

emulsion a I Ancienne €15
Servi sur son petit pain

le Carreau €22
Dégustation d'entrées mixtes




Bienpeureux les premiers

Peépites a la Mimosa €13
Tagliolini aux cepes * € 16
Agnolotti de Campaghe au beurre et

a la sauge €12
Rjsotto quX fruits des bois et

Creme de gorgonzola €14
TRjsotto au pecorino , poivre Concassé et

figues fraiches € 1¢
TRaViolis de sanglier sauvage , fine abaisse a

la myrtille € 1¢

* produit surgelé




Bienpeureux les premiers

Tagliatelles au ragu de cerf €13
Agnolotti faits main aux trois rotis €13
Tagliatelles au Barolo , Creme de

Castelmagno et noisettes €15
Pappardelle au ragolt de lievre en blanc €14

(Ghocchi de pomme de terre violettes 3 la tome
bleu du Mont-Cenis sur tuile de parmisan €12

Velouté de potiron aux
noisettes et cro(itons €12




Deéclarer le deuxiéeme...

Joue de boeuf confite CBT avecC

de la polenta € 16
ROsbif €15
Filet de veau aux cepes * €25
Tripes mijotées 3 la tomate et au parmesan € 13
OssO buco a |a pizzaiola €16
Hamburger et oighons Carameélisés €15
Faux-filet avec roquette et

tomates cerises 500 8. € 2¢
ESsCalope de veau aqu Citron €12
Jarret de veau roti gu four CBT € 16
Cotelettes de cerf grillées , coulis de

Fruits rouges €22
* produit surgelé CBT cuit 3 basse température

_(zarnhiture incluse : pomme de terre ou four (!

Légumes grillés , Epinards e TFrites* €6
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ENTREES PLATS DE RESISTENCE - PATES SECONDS PLATS
RAVIOLIS AUBERGINESET
ROBIOLA D'ALBA AUX SCAMORZA AVEC
HERBES Lk AUBERGINES FRITESET >~/ 14 17
STRACCIATELLA
ROBIOLAD'ALBAAUX ., ., AGNOLOTTI A LA S TAGLIATA DI ANGUS CON
NOIX ET MIEL PIEMONTAISE RUCOLA E PACHINO
LA PLANCHE 14 [FAGLIATELLES AURAGU. 2 COSTATA DI FASSONE
DE CERF
TAGLIOLINI AU SPECK ,
LES TROIS TARTARES 14 COUGETTES ET CREME ~ 3-7-14 TRIPPA 13
DE SAFRAN
RISOTTO AUX PECHES ET
LE GNOCCO FRITTO 7-11 LB D 14 SCALOPPINA AL LIMONE 14
2 RISOTTO AUX ASPERGES GUANCIA BRASATA CON
STl meglol ET CASTELMAGNO 1 POLENTA
FAGOTTINO DI
BRANZINO PATATE LIME HAMBURGER CON
Sttt E POLVERE CAROTA S CIPOLLE CARAMELLATE &~ 14
NERA
TORTELLO CON COSTOLETTE DI CERVO
SALADE D'ARTICHAUTS 5-14 STRACCIATA DI BUFALA 3-7-14 CON COULISS DI FRUTTI
POMODORINI E CAPPERI DI BOSCO
ASPERGES OCCHIODI PAPPARDELLE ALRAGU" FILETTO DI VITELLO AL
BUE DI LEPRE PEPE ROSA
0SSOBUCO ALLA
LA PIASTRELLA 2-3-7-14 QUADROTTI ALLA ZUCCA 3-7-14 S
CROUTON AUX ANCHOIS GNOCCHI VIOLA AL
ET BEURRE 2-7-8-14 e 3-7-14 BRASATO 8
PANIER DE PUNTARELLE 2-7-8 GNOCCHI DI PATATE
ET ANCHOIS CON TOMA BLU IN 3-7-14 CONIGLIO 8
CROSTA DI PARMIGIANO
TARTARE D’ASPERGES SCUDI ALLA GUANCIA
AVEC STRACCIATELLAET 2-14 BRASATA CON BAROLO 3-5-7-8-14 STINCO 8
ANCHOIS E GRANELLA NOCCIOLA
2 SPAGHETTI CON
Ll LEEAASE CILIEGINO E CROSTADI 7-14 ARROSTO NOCCIOLE 8-12
GRANA
PANE
GNOCCHI DI CASTAGNE 3-5-7-14 FILETTO Al PORCINI 7-14
FUSILLONE CON CREMA
DI ZUCCHINE E MEDAGLIONE AL GENEPY 7- 8 - 14
GAMBERETTI CROCCANTI
SCOTTADITO
MILANESE 3-7
FUNGHI FRITTI 3-7
CARRE' ALLE PRUGNE 8







Base de pizza fraiche sans gluten
et $ans lactose , specifiguement
for/mulée pour [e personnes
intolérantes au glucten
Cuite dans un Four separe...

Cépes et Bufflonne

Garnrcures au choix , sefon hotre carte

Accompaghez-la d’une bieere sans gluten !



FOCACCIAS ET CALZONES

Romarin

Pommes de terre

Lard blanc aromatiseé

[ard blanc aromatisé et pomme de terre
[ard , Chataignes et miel

gaucisse et pomme de terre
GtraCcCiatella et 0ighons rouges Caramélises
[e Calzonhe Classique

Le Calzohe au jambonh blanc

[Le Calzone Classique garhi de

saucisse et épinard frais

€6
€7
€7
€75
€79
€8
€9
€8
€9

€10




FOCACCIAS GARNIES

la Jambon blahC et Fontine € 9,5

la Jambon de Parme et fromage Crémeux € 9,5

la SpeCk e Brie € 9,9
|a Poitrine de porC séchee , peCorino et

roguette € 9,5

Pizza roulée et farcCie €11

Mozzarella - Jambon cru de Parme - Roquette - Fromage Crémeux




LES PIZ2AS BLANCHE

la Certosina €12

Mozzarella - Jambon cru de Parme - Fromage crémeux

la Caprese €10
Mozzarella - Tomate en tranche - Mozzarella de Bufflonne - Roquette
la Ciliegino e PorcCini €10
Tomates cerises - Cépes sautés - Piment

la Melanzane e Peperoni € 11,5
Aubergines fraiches - Mozzarella de bufflonne - Poivrons grillés

la SalsiCCia e PorCini €12

Mozzarella - Saucisse - Cepes sautés - Piment

la Casetta €11

Mozzarella - Poitrine du porc - Fromage crémeux - Tomates cerises -
Roquette

* PRODUIT SURGELE




LES PIZ22AS BLANCHE

la Bresaola €11
Mozzarella - Beef séché - Roquette - Copeaux de fromage

la Melanzane e PorcCini € 11,5
Aubergines fraiches - Cépes sautés - mozzarella de Bufflonne

la Solita € 10,5
Mozzarella - Saucisse - Epinards* - Gorgonzola

la GOrgo e Patate €9
Mozzarella - Gorgonzola - Pomme de terre a 'anglaise

la Gorgo e Cipolle €9
Mozzarella - Gorgonzola - Oignons

la FOrmagsi e Rucola €9
Mozzarella - Toma - Gorgonzola - Fontina - Fromage crémeux - Roquette
|3 StraCCiatella €11

Tomates en tranches - Stracciatella - Creme de basilic
* PRODUIT SURGELE




LES PIZ22AS BLANCHE

|a Formaggi e PicCante €11

Mozzarella - Toma - Gorgonzola - Fontina - Fromage crémeux -

Salami piquant

la Vegetariana , €11
Mozzarella - Courgettes - Aubergines - Artichauds - Epinards* - Olives -
Poivrons - Tomate cerises

la 2ZuUcchine € 10

Mozzarella - Courgettes fraiches - Fromage crémeux - Tomates cerises

13 SalsiCCia e Friarielli € 10,5

Mozzarella - Saucisse - Pousse de navet - Piment

la Sarda (e)a) € 8,5

Mozzarella - Tomates cerises - Fromage de brebis sarde - Piment

la CarCiofi €9

Créme d’Artichauts - Feuilles d'Artichaut - Fromage crémeux -

Tomates cerises

* PRODUIT SURGELE




LES PI22AS ROUGES

la Margherita

Tomates - Mozzarella

la Margherita e Rucola

Tomates - Mozzarella - Roquette - Fromage crémeux

la Margherita e Bufala

Tomates - Mozzarella de Bufflonne - Créme de basilic

la Margheritona

Tomates - Mozzarella de bufflonne - Roquette

I’InfFerno

Tomates - Mozzarella - Salami piquant

I'Tnferno e Bufala

Tomates - Mozzarella de bufflonne - Salami piquant

€7,

€8

€9

€10

€95

€ 11,5




LES PI22AS ROUGE

la Prosciutto Crudo € 10
Tomates - Mozzarella - Jambon de Parme

la Prosciutto Cotto € 8,5
Tomates - Mozzarella - Jambon blanc

la Marinara €7
Tomates - Capres - Ail - Olives - Origan

la Nlapoli €10
Tomates - Mozzarella - Anchois

la Napoli e Bufala € 11,5
Tomates - Mozzarella de bufflonne - Anchois - Olives Taggiasche

la Peperoni € 11,5

Tomates - Mozzarella de bufflonne - Poivrons grillés




LES PI22AS ROUGE

la Wirstel € 8,5
Tomate - Mozzarella - Saucisse de Strasbourg

la PorcCini e Bufala €12
Tomate - Mozzarella de boufflonne - Cepes sautés

la RustiCa €13

Tomate - Mozzarella de boufflonne - Roquette -
Jambon de Parme - Copeaux de fromage Italien

'ECcellenza € 1¢

Tomate - Mozzarella de boufflonne - Saucisse - Cépes sautés -
Poitrine du porc - Roquette - Fromage crémeux

la Puhtarelle Romahe Produit de saison €12

Tomate - Mozzarella de bufflonne - Pousses de chicorée catalogne -
Anchois
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FOCACCE PIZZE BIANCHE PIZZE ROSSE
PATATE 7-11 SALSICCIA E PORCINI 7-11-14 MARGHERITA 7-11-14
LARDO 7-11 CASETTA 7-11-14 MARGHERITA E BUFALA 7-11-14
ROSMARINO 7-11 CERTOSINA 7-11-14 MARGHERITA E RUCOLA 7-11-14
LARDO E PATATE 7-11 CAPRESE 7-11-14 MARGHERITONA 7-11-14
LARDO E CASTAGNE 7-11 CILIEGINO E PORCINI 7-11 INFERNO 7-11-14
ingfféif;k&ELLATE 7-8-11-14 MELANZANE E PEPERONI 7-11-14 INFERNO E BUFALA 7-11-14
FOCACCE RIPIENE MELANZANE E PORCINI 7-11-14 ECCELLENZA 7-11-14
Eggilc'\l:iﬂo COICE 7-11-14 STRACCIATELLA 7-11-14 PEPERONI 7-11-14
SPECK E BRIE 7-11-14 SALSICCIA E PATATE 7-1 PROSCIUTTO COTTO 7-11-14
:G’ggIELTA =FEEORNG = 7-11-14 SALSICCIA E FRIARIELLI 7-11-14 WURSTEL 7-11
:igl\S/ICAIUETSTTQREEéJI-?I?IODI 7-11-14 BRESAOLA 7-11-14 NAPOLETANA 2-7-8-11-14
CALZONI GORGONZOLA E PATATE 7-11-14 NAPOLI E BUFALA 2-7-8-11-14
POMODORO E MOZZARELLA 7-11-14 GORGONZOLA E CIPOLLE 7-8-11-14 PUNTARELLE ROMANE 7-11-14
:g?ns(ggg:g Ec:\)/I.IgZOZARELLA 7-11-14 FORMAGGI E RUCOLA 7-11-14 RUSTICA 7-11-14
;Aéglzfég:lipml\c' E 7-11-14 FORMAGGI E PICCANTE 7-11-14 PORCINI E BUFALA 7-11-14
TRONCHETTO 7-11-14 ZUCCHINE 7-11-14 4 STAGIONI 7-8-11-14
SARDA 7-11-14 MARINARA 7-11
VEGETARIANA 7-11-14
CARCIOFI 7-11-14
PIZZE ROSSE 7-11-14
MARGHERITA 7-11-14
MARGHERITA E BUFALA 7-11-14
MARGHERITA E RUCOLA 7-11-14
MARGHERITONA 7-11-14
INFERNO 7-11-14
INFERNO E BUFALA 7-11-14
ECCELLENZA 7-11-14
PEPERONI 7-11-14
PROSCIUTTO COTTO 7-11-14
WURSTEL 7-1
NAPOLETANA 2-7-8-11-14
NAPOLI E BUFALA 2-7-8-11-14
PUNTARELLE ROMANE 7-11-14
RUSTICA 7-11-14
PORCINI E BUFALA 7-11-14
4 STAGIONI 7-8-11-14
MARINARA 7-11
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... TOUS sont faits maison (!

I’Casdl €7
Parfait glacé au hougat et son
ChoCoOlat Chaud €7

Péches farcies et leurchantilly aux amandes €7
Tartellette aux Chataighes , poires , ChoColat,
Créme patissiere et glace Vanille €7

Crémeux au Yaourt Con fraises et myrtilles €7
Moelleux qux noisettes , glaCe hoisette et

SONh Sabayon €7
Blanc-manger au hougat et Chocolat hoir €7

... Pour un dernier instant de plaisir...

AcCCcompaghez votre dessert d’un Vin de paille
“la Bella Estate” di Vite Colte €5




... TOUS sont faits maison (!

Mille-Feuille 3 la Créme patissiere et

mMasCarpone quXx fruits rouges €7
Delice a |a pistaChe gANS GLUTEN - SANS LACTOSE ! € 7
Tiramisu £ait maison €7
Tarte Tatinh auX pommes et Sa boule de

glasse Vahille €7
Coupe Printaniere €7
Sorpet qu Citron €4
Moelleux au ChoColat et glasse Vahille €7

... Pour un dernier instant de plaisir...

AcCCompaghez Votre dessert d’un Vin de paille
“Ia Bella Estate” di Vite Colte €5
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Moutarde Poisson CEufs et dérivée Crustacés Fruits a coque G;aé;r;erzge Gluten

8 9 10 12 13 14
Anhydride Lupins Mollusques Soja Arachides et Céleri Lait et
sulfureux et dérivés Dérivés
sulfites
DOLCI
PIRAMIDE ALLO ZABAIONE 3-14 CROSTATA DI PAVESINI 7-14
CESTINO DI WAFER CON EES“SALA:::%cDéEQASTAGNE ol
El::l\l\:il_R»:KT?IDI CIOCC CON PESCHE 3-5-7-14 CIOCCOLATO , PERE E GELATO 3-5-7-14
ALLA VANIGLIA
TORTINO AL CIOCCOLATO 3-7-14 CHICCHE NUTELLOSE 3-5-7-14
SEMIFREDDO AL TORRONE 3-5-7-14 SEMIFREDDO ALLE NOCCIOLE 3-5-7-14
CREMOSO ALLO YOGURT 14 PANNA COTTA AL TORRONE 5-14
CROSTATA CASTAGNE E PERE 3-5-7-14 TORTA NOCI / NOCCIOLE 3-5-7-14
TARTE TATIN DI MELE 3-7-14 SFERA ALLA NUTELLA 5-7-14
CREMA CATALANA 3-14 CREME CARAMEL 3-14
L CASUL 3-7-14 | TRE BABA' 3-7-14
PERE AL VINO 8 CHEESECAKE 3-7-14
TIRAMISU' 3-7-14 CRUMBLE DI MELE 3-7-14
TARTELLETTA AL FAGOTTINO DI CIOCCOLATO SU
CIOCCOLATO CON 3-7-14 TARTELLETTA DI PASTAFROLLA E 3-5-7-14
FRUTTI DI BOSCO GELATO Al FRUTTI DI BOSCO
CROCCANTE 12-14
BONET 3-7-14 ANIMA CROCCANTE 3-5-7-14
PESCHE CIOCCOLATO E
AMARETTO 3-7-14 SORBETTO 14
GELATO ARTIGIANALE 3-14 MERINGA E CIOCCOLATA 3-5-7-14
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Biere a |a pression

un demi sérieux

Nastro Azzurro 5,0% Vol. €3,5 €5,5
[L,ondonh Pride ROSSa ¢,7% Vol. €¢ €6
Falkenturm ROSSa 6,9% Vol. €¢ €6

0,30 Cl. 0,50 Cl.

St. Benoit Blanche 5,0% Vol. €3,5 € 5,5
Gt. Benoit Supréme 6,8% Vol. €4 €6
St. Benoit Ambreée 5,9% Vol. €4 €6

Coca-Cola 3 la pression

Petit coca €3,5
Granhd COCa €45



en Bouteille

Moretti Cl. 66
Nastro Azzurro Sans Alcool Cl. 33

CocCa Cola - CoCa Zero |
Fanta - Sprite - SChweppes - Chinotto
LLemon Soda

eh Cahette

Estathé Citron
Estathé Péche

Eau plate / Pétillante o,75 cl.
Eau plate [/ Pétillahte o.,50cl.

€5
€ 3,5

€ 3,5

€ 3,5

€25
€1






Braosserie Baladin

33 Cl.
1SaaC - Blanche 5% Vol € 6,5

Caractérisée par une robe jaune paille, cette biere blanche se
distingue par son délicat parfum d’agrumes et d’épices.

Nazionale - Blonde Ale 6,5% Vol € 6,5

Elle se distingue par sa robe jaune intense . Ses parfums restent

délicats et légers , créant un équilibre parfait entre notes maltées,
fruitées et herbacées .

RocK’ 0’ rol| - Americah Pale Ale 7,5% VOl € 6,5

Avec sa robe jaune éclatante , Rock'n’roll est une mélange de fraicheur et
de chaleur, aux ardmes poivrés et épicés .

1ppPa - India Pale Ale 5,5% Vol € 6,9

Reconnaissable a sa robe ambrée, I'lppa est caractérisée par un arome
d’agrumes et des notes de melon et de mangue .

Super Bitter - Belgian Strong Pale Ale 8% Vol € 6,5

Super se présente avec unerobe ambrée et un nezimmédiatement
complexe, caractérisé par de notes chaude de douceur,
de fruits et d'amande .

BotahiC Blonde - Biére sans alcool 0,0% Vol € 6.5

Elle présente des notes florales de camomille et une agréable
saveur des céréales . C'est une biére sans alcool et faible en calories .



Brasserie [.eumann

33CI. 75Cl.
JtaliCa - Helles bock 6,3% Vol €6 €12

Robe ambrée claire , arome de fruits frais , délicates notes maltées
avec des nuances de caramel .

Matto di Collegno - Doppel Bock 8,3% Vol € 6 € 12

Robe rouge cuivrée intense , ardmes de fruits rouges , épices et
malt torréfié.

Cmemorata - Pils 4,5% Vol €6 €12

Robe jaune paille, ardme frais avec de notes de céréales, herbacées et
florales . Sa pétillance modérée laisse place a une finale houblonnée .

RUDbINO - Bitter Ale 5,5% Vol €6 €12

Robe rouge rubis , arébme tropical de fruits exotique et
léger malt torréfié . Présente des notes résineuses et herbacées .

Luppolipa - 1.P-A. 4,5% Vol €6 sees

Robe paille, arome de mangue , papaye et fruit de la passion .
Corps léger doté d’'un houblonnage généreux .

Tenebrosa - Schwarz 5,5%vol == €12

Robe noire aux arébmes de chocolat avec des pointes de cacao et
de café . Corps svelte avec une tendance seche en finale .



Birrificio [4 GRANDA

BIRRIFICIO ARTIGIANALE OF CUNED 33C| 75CI
Kloe - [ager 5% Vol €6 €12

Kloe est blonde e pimpante..
Parfaite pour partager un bon moment a la fin de la journée.

(zhosst - Strong [ager 8% Vol €6 €12

Ambrée claire ed intense .
Dotée d'un caractere coriace , mais calme .

Aero -Apa 47% Vol Gans Gluten €6 €12

Aero est la blonde qui plait a tout le monde . Pleine de
caracteére et rafraichissante .

Kei 0§ - 1.p.a. 5,5% Vol €6 €12

Kei os est une IPA audacieuse que n’a pas peur de sortir des sentiers
battus . Elle est consciente de son uicité, ce qui la rende encore
plus fascinante.

Flooke - ,Amber [ager 6,5% Vol €6 €12

Flooke est 'ambée douce et corsée .
Elle posséde un caractere enveloppant et chaleureux,
vous ne pourrez plus vous en passer.

SweetCh - Blanche ¢,7% Vol €6 €12

Sweetch : la blanche irrésistible . Elle a du charme , du charisme
et de I'élégance . Faiblement alcoolisée , elle convient a tout
moment de la journée.



Brasserie SAJZE PLOT
sauze PLOT
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Cauze Plot - Blonde Ale ¢,5% Vol €6

Notre biere blonde est de style “Hoppy Belgian Blonde”, c'est-a-dire la
version la plus houblonnée d’'une blonde de style belge trés fraiche .
Légere et fluide, elle est enrichie par les houblons que nous

cultivons a Sauze d'Oulx et Jovenceau.

Cauze Plot - Amber 6% Vol €6

Notre biére ambrée est une Ale d’inspiration anglaise , douce et équili-
brée , caractérisée par la douceur des malts crystal et chocolate et par
les houblons que nous cultivons a Sauze d'Oulx et Jovenceaux.

Qu’est-Ce que le “Plot” ?

A Sauze d'Oulx, ol nait notre biére, toute le monde sait bien ce
gu’est un “plot”. Plot est en fait le mot que, en dialecte, indique
la souche de bois utilisée pour fendre le bois, ainsi, pour désigner
les habitants de la région, des gens robustes et bien résistants,
on utilise la méme expression dialectale : “plot”.






/es Bulles et Vins de pessert

Prosecco extra dry “Belvive” €15

Prosecco extra dry Valdobbiadene “Cerrai” € 19
[La Tordera

Alta [Langa “Val del Moro” Millesimato Brut € 3¢
Poderi Vaiot

FrancCiaCorta Brut Prestige € 48
C3a del Bosco
FranhCiaCorta Saten Millesimato €75
Ca de| Bosco
TRosato frizzante “TralCio rosa” € 1¢

Antiche Cantine Borgo [,ame

Moscato d’Asti Campo del Palio €15
Cantine Povero

Spumante Brut “Metodo Classico” € 46
Damilano



les Vins Roses

TRosato Frizzante “TralCio R0sa” €15
Antiche Cantine Borgo [Lame

TRosato del Salento Primitivo “Tramari” € 20
£.1li Dova Vini

e Vins Blancs
Roero Arnheis “Terre de| conte” €15

Cantine Povero

Langhe Rjesling “Rjgadin” Pelissero €20
Langhe Biahco “Nature” Pelissero €15
Falanghina “Lila Cavalier Pepe €15
Ribolla gialla le Monde €20
Gewurztraminer Alto Adige €27

Viticoltori di Caldaro
Grillo SiCilia “Sephora” Tenute Morreale €20

Vermentino di Gallura “Funhtanhaliras” € 25



les Vins Rouges

Bonharda “Borgo Imperiale” f.lli Dova Vini € 1¢
Dolcetto d’Alba “le Campanelle” BroCCardo € 15

Dolcetto d’Alba “Augenta” Pelissero € 18

Dolcetto Dogliani “ San [Luigi” € 23
Abbona Marziano

Barbera d’Alba “ [Lupestre” Poderi Vaiot €17

Barbera d’Alba “ Piani” 0,75 Pelissero €23
Barbera d’Alba “ Piani” 1,5 It. Pelissero €52
Barbera d’Alba “ la Blu” Damilano €30
Barbera d’Asti Damilaho €25
Barbera d’Asti Superiore “ Tre \esCovi” €20
Vinchio Vaglio

Barbera d’Asti “ Tasmorcan” Elio Perrone € 2¢

Barbera dAsti superiore “ la luna e i falo
Vite Colte € 29



[es Vins Rousges

Barbera d’Alba “Tulin” Pelissero

Barbera d’Asti Superiore “Vigne Vecchie”
Vinchio Vaglio

Langhe Nebbiolo “Marghe” Damilano
Langhe Nebbiolo 0,75 Pelissero

Langhe Nebbiolo 1,5It. Pelissero

[Langhe Nebbiolo “Sesanta di” Poderi Vaiot
Langhe Rosso “T,ong Now” Pelissero
Langhe Rosso “Barlet ” e Nature Pelissero

Cabane [,ahghe “Cabernhet - Barbera - Nebbiolo”
Cantinhe Povero

Verduno Pelaverga Bel Colle

Ripasso della Valpolicella Villabella

Ruche di Castagnole “Eletto” Poderi Vaiot
Barbaresco “Nubiola” 20 Pelissero
Barbaresco “Vahotu” 20 Pelissero

€42
€35

€28
€25
€ 58
€ 20
€ 39
€15

€19

€26
€27
€20
€47
€ 8¢



les Vins Rouses

Barolo “le Cihque Vighe” Damilaho €75
Pinot Nero Alto Adige Viticoltori di Caldaro € 25
Morellino di SCanhsano “Mentore” €21

Fattoria Mantellassi

/es Vins au verre

Prosecco €¢
TRoero Arheis €¢
Ribolla Gialla €45
Barbera d’Alba €5
Nebbiolo Langhe €5,5

1es Vini ae la Maison

Barbera Piemonte e
Prodisio frizzante biahCco 1/2 |t. €6

11t €10



Cafeés et Digestifs

Caffe € 1,6
Caffe d’orzo - Ginseng €2
Amari - Grappe e CoghaC €4
Whisky Jack Daniel’s - Jameson €5
Whisky L[agavullin - Laphroaig - Oban €6
Rum Diplomatico Rjserva Exclusive €7
Rum Abuelo XV Oloroso €8
TRum ZacCapa 23 Solera Grah Rjserva €8

Gélection d’Afmars italien

Jefferson RUM e Carre
LA Bombardino
Arquebuse Genzianhella
Gerpillo Genepy
Am)ggiig lj;n f\;(;:ic;na Grappa alla menta
Grappa al miele

Nolcz\lccl)zlil:g C;J;évigana Grappa alla Camomilla
o Grappa alla liquirizia

.E“w 213 mpnqq : TRatafia mirtillo/lamponi
Liquore alla liquirizia
Gtella Alpina Chartreuse

il Matto di Collegho



LA CASETTA DEL GAD

di Eydallin Giorgia & C. s.n.C.
Via Riccardo Ghiotti, 19 - 10056 Oulx (TO)
Tel - 0122 831087  P.IVA - 03106870011
Sito: www.lacasettadelgad.it - Mail: info@lacasettadelgad.it



